
 
           

 

 
 

                               

                         

                                           Hauer -Fleisch 
                                                          Saures Rindfleisch mit Ei, Zwiebel und Kürbiskernöl   (A,C,)   
                                                                                   € 12,80   
                  Bratlbrot 
 Schwarzbrot mit Schweinsbraten und Kren,  
                                 € 9,90  (A, C) 
 
 

 
 

Rindsuppe mit Frittaten oder Lungenstrudel  € 5,20  (A, C, G, L) 

Clear Soup with sliced pancakes or beef strudel 
 
 

Rindsuppe mit Kaspressknödel oder Leberknödel   € 5,50  (A,C,G) 

 Clear beef soup with cheese-dumpling or liver-dumpling 
 
 
 
 
 

 
Knoblauchcremesuppe mit gerösteten Brotwürfeln  € 5,90   (A, G) 

 Cream of Garlic with roasted croutons 
 
 

Murtaler Steirerkäse Suppe mit Croutons  €    6,40  (A, G) 
 Cream of Cheese  typical styrian homemade soup 
 
 

Engelhardt’s Haussupp‘n  
Große Rindsuppe mit Rindfleischstreifen, Nudeln und Gemüse  € 9,60   (A, C, L) 

 Clear soup with noodles, vetgetables and slices of beef 
 



 
 
          

 

 
                               

                                

 
 

 
 

Lady Salat (auch für Männer/also for men)       € 19,90  (L,G) 
Frischer Salatteller, mit gegrillten Beiriedstreifen vom steirischen Almrind, dazu Sour Cream      
 Spiced grilled Sirloin strips of styrian beef with lettuce and dressings 
 
 

Knappen Salat    € 15,80  (A, C, G, L, M) 
in Kürbiskernbrösel gebackene Hühnerstreifen auf knackigen Blattsalaten      

Baked Chicken strips in pumpkin-crumbs with lettuce 
 
 

Fitness Salat    € 16,50  (A, C, G, L, M) 
Gegrillte Hühnerstreifen auf Salatteller mit gerösteten Brotecken      

Grilled Chicken strips bread cubes and lettuce 
 
 

Vogerlsalat mit ausgelöstem Backhendl    € 18,80  (A, C, G, L, M) 
in Kräuterjoghurt eingelegtes Backhendl auf Vogerl-Erdäpfelsalat (Omas Rezept!)     

Baked Chicken with styrian salad and sliced potatoes 
 
 

Sour Cream       Garlic Cream      Herbes Cream       
 Sauerrahmsauce           Knoblauchsauce               Kräutersauce                € 2,60  (G, L, M) 

 
 

Steirischer Vogerlsalat   €  9,90  (L, M) 
dazu Speck-Kartoffelscheibchen mit Knoblauch, Kürbiskernöl              

Styrian Salad with sliced potatoes, garlic, bacon and pumpkin seed oil 
 
 

   Gemischter Salat       €   5,90  (L, M) 
     Mixed salad  

     
    Zusätzlich Kernöl, Spezialdressing, usw.                                  €    1,20 



       
                               

 

  
       Engelhardt´s Hausbier   

        0,5 €  5,00 

        0,3 €  4,20 

      
  
 
    

 

Wienerschnitzel vom Jungschwein mit Pommes, Preiselbeeren €  15,80 (A, C, G) 
        Escalope of pork - viennese style with frenchfries 
 
 

Cordon Bleu mit Pommes, dazu Preiselbeeren € 16,90 (A, C, G) 
        Cordon Bleu with chips 
 
 

Steirischer Schweinsbrat`n 
vom Schopf, nach altem Rezept, mit Semmelknödel und Sauerkraut € 16,90  (A, C, G) 
         Styrian Roast Pork in the traditional style 
with bread dumplings and sauerkraut 

 
 
 

 

Micky Maus Kinderwiener mit Pommes  €   9,80 (A, C, G)  
 Small escalope with french fries potatoes 
 
  

Donald Duck  Chicken Nuggets mit Pommes €   9,80 (A, C, G,) 
 Chicken nuggets with french fries 



    
    
   

 
 
                               

                             
 

    
 

  “Engelhardt´s  Grillpfandl“ €   19,90 (G) 
     verschiedene Filetstücke gegrillt, mit Gemüse, Pommes und Kräuterbutter 
     Different grilled filets, with vegetables, fries and herb-flavoured butter 
 
 

 “Gabelhofer Pfandl”  €    21,50 (A, G, L, M) 
             Medaillons vom Jungschwein in Pfefferrahmsauce, dazu Mandelbrokkoli und Kroketten  
                      Filets of pork in pepper sauce, almond-broccoli and croquettes 
  
         “Rittmeister-Steak”   €    18,50 (A, G, L, M)  
             Schweinesteak mit Speck und Käse gefüllt in Sauce, dazu Gemüse und Pommes   
                       Escalope of pork stuffed with bacon and cheese with French fries and vegetables 

 
 

 
 
 

Zanderfilet 

original Fogoschfilet gebraten, mit Petersilienkartoffeln €   19,40    (A, D, G) 
  Original fried pike-perch, with parsley potatoes 
 
 

Calamari al olio  
in Olivenöl und Knoblauch gegrillt, auf Ruccola dazu Toastecken   €    19,90    (A, D, G, M) 
       Grilled calamari with garlic and oliveoil, toast on side  

 
Gönnen Sie sich etwas mehr Zeit, welche unsere frische Zubereitung in Anspruch nimmt! 



 
           

 

 
                               

 
                                

                          
 

Burgfräulein-Steak  
Hühnersteak gegrillt auf Gemüse und Petersilienkartoffel, dazu Kräuterbutter  € 16,90 (G) 
  Grilled Chicken Steak on an selected vegetable plate with herbbutter 

 

Kärntner Kasnudln  
in Butter geschwenkt, mit Schnittlauch, im Pfandl serviert           € 16,90 (A, C, G)  
         Noodles “carinthia” stuffed with herbs-cheese and brown butter 

 

Vegan-NoChicken  
Soja-Streifen in Sauce, mit Gemüse, Reis u. Kräuter       € 15,90 (F ,L, M, N) 
  Vegan NoChicken Chunks with vegetables, rice and herbs 

 

Steirerkäsenockerl  

mit brauner Butter, auf Vogerlsalat, dazu Kürbiskernöl    € 13,90  (A, C, G)  

  Cheesedumplings with styrian salad and pumpkin dressing 
 
 

 
 

Steirer Becher 
Vanilleeis mit Kürbiskernöl und Schlagobers € 8,90  (A, C, G) 
 Coup Styria with vanilla ice cream and pumpkin seed oil 
 
  

Schoko Brownie  
mit Burbon-Vanilleeis, Schokosauce und Schlag € 8,50  (A, C, G) 
 Brownie with ice cream chocolate and whipped cream 
   
 

Apfelstrudel od. Topfenstrudel hausgemacht!      € 5,20 (A, C, G) 
 Apple strudel or Strudel with soft quark cheese   



           

 
 

 
 

Küche: Große Karte von 11:00 bis 14:00 & 18:00 bis 22:00 Uhr 
 

Kleine Karte 
von 14:00  -  18:00 Uhr 

 

Rindsuppe mit Frittaten, Leberknödel oder Lungenstrudel             €    5,20  (A, C, G, L) 

Clear Soup with sliced pancakes, liver dumpling or beef strudel 
 
 

 
 

 

Knappen Salat 
in Kürbiskernbrösel gebackene Putenstreifen auf knackigen Blattsalaten      €   15,80  (A, C, G, L, M) 

Baked turkey strips in pumpkin-crumbs with lettuce 

 

Gemischter Salat       €   5,90  (L, M) 
Mixed salad  

 
Zusätzlich Kernöl, Spezialdressing, usw.                                     €     1,20 

 
 
 

Wienerschnitzel vom Jungschwein, Pommes Frites, Preiselbeeren  €  15,80 (A, C, G) 
        Escalope of pork - viennese style with french fries 
 
 
 

Cordon Bleu vom Jungschwein mit Pommes, dazu Preiselbeeren     € 16,90 (A, C, G) 
        Cordon Bleu with chips 

 



           

 
 

 
 

Küche: Große Karte von 11:00 bis 14:00 & 18:00 bis 21:30 Uhr 
 

Frühstück Karte 
von 08:00  -  10:30 Uhr 

 
 

Kleines Frühstück 
 1 Häferlkaffee oder Verlängerter, 2 Semmeln, Butter, Marmelade, Honig, O-Saft  € 7,80  (A, C, G) 

1 coffee, 2 rolls, butter, jam, honey, o-juice 

 

Guten Morgen Frühstück 
 1 Häferlkaffee oder Verlängerter, 2 Semmeln, Butter, Marmelade, Honig    € 9,90  (A, C, G) 

  Schinken &Käse, Gurke und Tomate, Orangensaft  
1 coffee, 2 rolls, butter, jam, honey, ham, cheese, Cucumber, Tomato, o-juice 

 
Extra Butter, Marmelade, Honig, Schinken, Käse, usw. € 0,90 

Bei Frühstück: Statt Kaffee können Sie gerne auch Tee oder Kakao nehmen! 

 

Ham & Eggs 
 Schinken mit 3 Eiern gebraten, 1 Semmeln   € 8,80  (A, C) 

Ham and 3 eggs sunny side up, 1 roll 

 

Frankfurter 
 Senf, Kren und 1 Semmeln   € 5,90  (A, C, G, M) 

mustard, horseradish, 1 roll 
 
 
 

Wurst-, Schinkensemmel        € 3,60   
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